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DEGUSTACNI MENU

Amuse-bouche

Salat Waldorf
celer a listy z rapikatého celeru, jablko, karamelizované
vlasské ofechy, jogurtovy dresink, medovina, rozinky ®:7.9
Griner Velthner, Haiden
Weinviertel, Pfaffl, Rakousko

Hovézi tatarak
lanyz, zloutkovy gel, hovézi garum, kapary, salotka, briogka 4 1.3,6,7)
Riesling Trocken Trittenheimer
Claes Schmitt Frben, Mosel, Némecko

Posirovany sumec
Spagetova dyné s rozmarynem, smetanova omacka
s kardamomem, dynova seminka 47
Chablis, Appellation Chablis Controlée,
Louis Robin, Vin de Bourgogne, Francie

Kachna
konfitované stehno, pecena zluta repa,
omacka z cerveného zeli s kminem, smazené kroupy 1)
Ottante Primitivo di Manduria DOP
Cantine de Falco, Salento, Italie

Domaci sorbet s jedlymi kvéty
Perrier-Jouét Grand Brut, Francie

Medovy sponge
smetanova zmrzlina s pylem, vanilkovo-medové zelé,
esence z propolisu A+ 1.3.7)
V tomto dezertu pouzivame véeli produkty z nasich vlastnich ala.

Chateau du Rouét, Rosé, AOC
Cotes de Provence, Francie

Petit Fours
Vybér domécich pralinek
Illy Espresso, klasické prazeni

Degustacni menu (5 chodtr) 2700 K¢
Parovani s viny 1650 K¢



